
NOS DESSERTSNOS DESSERTS

POUR SE FINIR…POUR SE FINIR…

CB à partir de 10,00 € _ Service Inclus _ Tous nos prix sont ttc
Ici il n’y a pas de Surgelé

Café, café allongé 	  2,80€

Café crème, double 	  4,80€

Cappucino, chocolat 	 5,60€

Thé Earl grey 	  4,60€

Thé Vert à la Menthe 	  5,00€

Infusion  	  4,60€

Eau de vie poire William 
Eau de vie prune 
Get 27 - Menthe Pastille
Chartreuse vsop
Diplomatico 12 Ans
Santa Teresa Rum
Armagnac- Cognac

9,60€

9,60€

9,60€

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

4cl
-
-
-
-
-
-

Digestifs Boissons Chaudes

Le Fromage Blanc à Votre goùt  5,50€ 
coulis de fruits rouges, miel, aux herbes ou au sucre 

L’Assiette de Fromages Affinés    8,50€
Saint Nectaire fermier, camembert, crottin de chavignol 

LE DESSERT DU MOMENT	   7,50€
Réalisé sur les conseils de Mamie Lulu

Le Fraisier léger	  9,00€
la vraie recette des Familles

La veritable crème brûlée 	         7,50€
vanille, cuite dans le four, caramélisée au sucre de canne	  

La tarte abricot  	      9,00€
crème d’amande, et glace pistache 

Soupière de Mousse au Chocolat 8,50€
Chocolat Noir 66% & gavotte

Brioche façon Pain Perdu	  8,00€
Caramel, Glace Vanille

L’Irish Coffee	  10,50€
Irish Whisky, Café, Crème chantilly maison, sucre de canne

Café Bonne Mamie	  10,50€
Assortiment des envies du chef

Les Profiteroles	  11,00€
la riri - Glace vanille, chantilly et chocolat chaud
La fifi - Glace pistache, chantilly et chocolat chaud
La loulou - Glace framboise meringuée, chantilly et chocolat chaud

Les Coupes Glacées
2 Boules  5,00€  		          3 Boules   7,00€
Vanille, Framboise meringuée, Pistache, Chocolat, Rhum-raisins, 
Caramel, Sorbet Citron, Cerise, Ananas
 		  	 Supplément chantilly 2,00€

La Coupe de l’Infirmière	  10,00€
Glace Framboise meringuée, Fraises fraiches, Chantilly maison

LA Coupe Colonel 	  10,00€
Sorbet citron, Vodka, Zeste de Citron

La Coupe malaga	  10,00€
Glace rhum-raisins & vanille, rhum ambré St James, chantilly

APÉRITIFS

Americano maison 		  8cl 9,00€

Martini, lillet rosé, Campari	 5cl 5,00€

Kir - Cassis, framboise, pêche		 12cl 5,00€

Kir royal				    12cl 8,50€

Ricard				    4cl 5,00€

Ballantines				   4cl 6,00€

Gin Bombay Saphire		  4cl 8,00€

Bourbon / jack daniel’s		  4cl 8,00€

Lagavulin				    4cl 17,00€

Porto rouge				   4cl  5,50€

CHAMPAGNES

Coupe de Champagne 	    12cl 13,00€

Champagne Blanc de Noirs epc 75cl  74,00€

Deutz brut classic  Bouteille 75cl  79,00€

Amour de Deutz	    Bouteille 75cl 140,00€

BIÈRES

GALLIA Pression , panaché, picon 	 25cl 5,00€

					     50cl 9,00€

Duvel « bière Speciale Belge »	33cl 6,50€

Bière blanche selection		  33cl 6,50€

Rince Cochon			   33cl 6,50€

Heineken 00°			   33cl 5,50€

COCKTAILS SANS ALCOOL
Virgin Spritz Martini Vibrante, jus d’orange, limo 7,50€ 
Virgin Mojito Citron vert, menthe fraiche, sucre canne   7,50€
mamie gateau Purée de Mangue, jus d’ananas, gingembre  7,50€
pêché mignon Cramberry, sirop de pêche, limonade     7,50€

COCKTAILS AVEC ALCOOL

Mojito bacardi Citron vert, menthe fraiche, sucre canne   12,00€

Bombay Sapphire Tonic & citron vert	  14,00€

Aloha Purée de mangue, jus d’ananas, gingembre, Rhum ambré 12,00€

Saint-Germain Spritz 	liqueur de Sureau, Vin pétillant 12,00€

Le Lulu Spritz Apérol, Vin blanc Pétillant    10,00€

Le Lillet Rosé Tonic Citron vert	    10,00€

Le Lulu Crème de Framboise, Vin pétillant, Ratafia   12,00€

LIMONADES 33CL

Les jus Pomme, Orange, Ananas, Tomate 25cl         4,50€ 

1/4 vittel  sirop Fraise, Menthe, Pamplemousse, Pêche  4,90€ 

Les Sodas : Coca, Coca Zéro, Fanta, Fuzetea, Tropico  4,90€

Perrier 33cl                                                    5,00€

Limonade Pschitt 25cl                             4,90€

Thé Glacé Maison 33cl                            5,00€

EAUX

San Pelegrino - Badoit
        50cl     5,00€

					     1l     7,50€

Vittel - Evian
                                   50cl     5,00€

	   				   	 1l 7,50€

Scan moi si tu l’ose

un cadeau se cache 
derrière ce QR code



ENTRÉE & PLAT À L’ARDOISE   21,00€

PLAT & DESSERT À L’ARDOISE   21,00€

ENTRÉE, PLAT & DESSERT      26,00€

Fait maison supplémentgarniture4,00€

Menu

Le Steak haché Frites 
L’ Escalope de Volaille

ou 

ou 

ou 

un Sirop  
un Jus de fruit
la Coupe Vanille Choco  
1/2 brioche perdu caramel

Petits Loups 12,00€

Formules à l’ARDOISE

Servies le midi, du lundi au vendredi hors jours fériés

La Planche de Cochonaille  12,00€   
Sélectionnée par le Chef, en provenance de Maitre 
Artisan ( Au pire, on la Partage )  	

effeuillé de Saumon gravlax       11,00€   
Tzatziki pomme - concombre au zaatar

Tatin tomate - courgettes rôties     9,50€
Copeaux de crotin de Chavignol                   

Soupe glacée de melon charentais 8,00€
et sorbet melon, parfum d’estragon
	                     

La Planche Mixte        17,00€   
Sélectionnée par le Chef Charcuteries, fromages affinés, 
terrine maison, cornichons. 			 

Les oeufs en couilles d’âne  9,50€
oeufs plein air pochés, sauce vin rouge, lardons, oignons

Le foie gras de Canard	  17,50€
un régal pour papy, comme le faisait mamie

La Terrine Maison, Mon cochon 	   8,00€
Façon lulu, avec ses cornichons			 
	  
L’Entrée du Moment  	    7,50€
réalisé sur les conseils de Mamie Lulu                         

NOS ENTRÉESNOS ENTRÉES

NOS PLATSNOS PLATS

NOSNOS FORMUL FORMULESES

Fondé en 2014 par deux amis originaires de Fondé en 2014 par deux amis originaires de 
Bourgogne et passionnés de cuisine gourmande, Bourgogne et passionnés de cuisine gourmande, 
le restaurant rend un vibrant hommage aux bonnes le restaurant rend un vibrant hommage aux bonnes 
vieilles recettes de leurs 2 Grand-mères « Lulu »,vieilles recettes de leurs 2 Grand-mères « Lulu »,  
laissant libre cours à l’évasion culinaire...laissant libre cours à l’évasion culinaire...

UNE HISTOIRE FAMILIALE…UNE HISTOIRE FAMILIALE…
La Salade Caesar 	  17,50€
Volaille crispy, copeaux parmesan 12 mois, oeuf dur, 
tomates,oignons rouges, croutons, câpres, sauce caesar
	         
La Salade Sancerroise 	  18,00€
Crottin de Chavignol chaud, miel, lardons, 
champignons, tomates cerises, Pignons de pin

La Salade Estivale               17,00€
Saumon gravlax maison, tzatziki, oeuf poché, pickles d’oi-
gnon rouge, croutons, tomate cerise, vinaigrette citron - miel

Le steak au poivre de ma Tata     28,00€
filet de bœuf, flambé au cognac, servi dans sa casserole 
en cuivre et ses frites maison

Le Chateaubriand vert-pré        26,00€
filet de boeuf beurre persillé, gratin dauphinois 

Le Tartare de Boeuf Charolais    19.00€
préparé par le chef, comme faisait Tata, frites, salade

Les Rognons du Chef... 	  18,00€
Rognon de Veau au Sautoir, sauce moutarde

L’ Escalope à la crème 	  16,50€
comme la faisait ma Grand-Mère, avec un peu de 
zinzin et beaucoup d’amour 

Le Magret au noyau de poissy     24,00€
du magret de canard avec une belle printanière de légumes

La viande du JOUR	  16,50€
réalisé sur les conseils de Mamie Lulu 

Le Canon d’Agneau sous cloche 24,00€
Fumé au romarin, compotée de légumes du soleil, ail en 
chemise

Le burger Maquignon 	 	        18,50€

et ses frites super bonnes 
viande hachée de boeuf, jambon de pays, 
St Nectaire fermier , oignons rouges, sauce chonchon

Le Burger Végétarien		         18,50€
Steak végétal maison, sauce chonchon, oignon rouge 
parmesan fondue,salade, du bon pain, des frites maison 

filet de dorade royale          22,00€
risotto épautre - courgette, miroir esprit grand veneur     

Le poisson retour du marché    16,50€ 
à l’Ardoise				            

La Côte de boeuf de Papy xxl    pour 2		  64,00€
1100g de pur bonheur sur sa planche, sauce béarnaise frites maison & salade

ENTRÉE, PLAT & DESSERT      35,00€

LE MENU A LULULE MENU A LULU

Saumon gravlax  & Tzatziki   .                           
ou
Tatin tomate courgette	                 
ou
FOIE GRAS DE CANARD    SUP.5€	                     
 

Magret au noyau de poissy    	                 
ou
Tartare de boeuf charolais	                     
ou
FILET DE DORADE ROYALE          

Mousse au chocolat 	                     
ou
Fraisier léger	                    
ou
Brioche façon Pain Perdu           

Forfait Boisson 15,00€/pers : apéritif maison - cuvée Lulu blanc et rouge (1btlle/3) - eaux minérales - café  

Menu servi sur une base de 10 personnes
Jusqu’à 10 ans


